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DESCRIPCION GENERAL DEL PRODUCTO

GRADO : Producto Grado Food

APARIENCIA : Escamas color amarillo crema

PAIS DE ORIGEN . RUSIA

USO PREVISTO : Consumo requiere hidratacion, soporta

tratamiento térmico
CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

COMPONENTES
= Papas frescas: 99,3%.

= Acidos grasos mono y di glicéridos (E471): 0,548%
= Pirofosfato de sodio (E450i): 0,142%

= Palmitato Ascorbilo (E304): 0,0049%

= Metabisulfito de sodio (E223): 0,002%

= Curcumina (E100): 0.0023%

» Acido Citrico (E330): 0,00058%

Fisico — Quimica
» Humedad: 5-10% max.
» Densidad de masa: 240 — 290 g/L
= % defectuosas: 20 max
= Sulfitos 0,010% maximo



100g

Energia (Kcal.) 320.0
Proteina (g) 7.0
Grasa Total (g) <0.5
Grasas Saturados (g) 0.0
Grasas Mono Insaturadas (Q) 0.0
Grasa Poli Insaturadas (g) 0.0
Grasas Trans (Q) 0.0
Colesterol (mg) 0.0
H. Carbono Disponible (g) 72.0
Azucares totales (g) 0.0
Sodio (mg) 150.0

*Valores obtenidos por célculos tedricos, a partir de la informacion de sus

ingredientes

Alérgenos
Producto Alérgeno

Alérgenos(Resol. 427 del Esta como Esta presente Esta
03/07/10 Minsal) ingrediente en lalinea de presente en
produccién las bodegas
Leche y productos lacteos No NO NO
(incluida la lactosa)

Huevos y sus productos NO NO NO
Cereales que contienen gluten: NO NO NO
trigo, avena, cebada y centeno,
espelta o sus cepas hibridas y

productos de éstos.
Pescados y productos NO NO NO
pesqueros
Mani, soya Yy sus productos NO NO NO
Nueces y productos derivados NO NO NO
Sulfito en concentraciones de Si Si NO
10mg/kg o0 mas

Crustaceos y sus Productos NO NO NO
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Caracteristicas Microbiologia
= Recuento Total: Max. 50000 ufc/gr
= Coliformes: Max. 50 ufc/gr
= Hongos y levaduras: Max. 1000 ufc/gr
= E. coli: ausente en 0,1 gr. De producto
= Salmonella: ausente en 50 gr. De producto

Metales Pesados
* Plomo:<0.5 mg/kg
= Cadmio: < 0.1 mg/kg
= Mercurio: <0.02mg/kg
= Arsénico: <0.2 mg/kg

Condiciones de Almacenamiento

Mantener en un lugar seco y ventilado, que la temperatura no exceda los 20°C y la humedad
relativa 75%. No exponer a la luz solar directa ni sustancias fuertes

Vida util
2 afos

Certificaciones




Control de cambios

Fecha | Version Descripcioén Responsable V°B®°
08-09-16 01 Oficializacion del DC PB
Documento
Inclusiébn de pardametros
25.07-17 | 02 fisico  quimicos y PG EV
certificaciones
asociadas
19-12-17 03 Correccién parametros PG £V

fisico quimicos
Correccion  tabla de

28-05-18 04 - . PG AH
declaracion de alérgenos

Correccién declaracién
de alérgenos segun
decretado fabricante,
correccion de
caracteristicas
microbioldgicas
Correccion caracter
17-08-20 06 alérgenos, por niveles de PG EV
sulfito en producto

24-05-21 o7 Actualizacién PG EV
componentes

04-05-20 05 PG EV
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